
６月４日（月） ６月５日（火） ６月６日（水） ６月７日（木） ６月８日（金）

フランス語インテンシブ初級ⅡⅠ
9:00 ライブ授業
9:20～11:20 担当：加藤 和孝～

(図書館ホール)10:30 現代フランス映画事情①
担当： 文３）岡本 英吾（

「リヨンの丘から」 「フランス発見」 10:40～12:40Ⅱ 12:00～12:40
シャンソン・ミニライブ ブザンソン海外研修参加者 現代フランス映画事情④(図書館ホール)
歌手：須山 公美子 担当： 文２）高落 朋絵11:10 リヨン中期留学生によるトーク によるトーク （

11:20～13:20 司会：中谷 拓士（文） 司会：岡本 英吾 司会：河村 依子～
(図書館ホール) (図書館ホール) (図書館ホール) (図書館ホール)12:40 現代フランス映画事情②

担当： 文３）杉島 ひとみ（
フランス語インテンシブ初級Ⅰ昼

(図書館ホール) （教室で昼食可）履修説明会
（ ）、 （ ）12:50 担当：加藤 経 ビルマン 文

山上（社）＋履修学生～
（４別２０２）13:20

Ⅲ 講演 クロストーク「フランスから見た日本」 「フランス・オペラ － フランス語インテンシブ初級Ⅱ Concours de la Francophonie
ライブ授業 「フランスの今」フレンチカンカンはお好き？ (フランス語圏コンクール）

：オッフェンバック再発見」 担当： 細見 和志（総政）13:30 豪華賞品を用意しています！Marie PELTIER Clotilde PESCHET
司会：仲内 唯 西村 智（経）～ Samuel COAVOUX

（ ） （ ）15:00 Guillaume BOUSCAVEL 講師：藤田 友尚（経） 図書館ホール 甲斐 なつき 言コミ研・前
司会：池田 奈穂 （図書館ホール） フランス文学・語学専修主催 関谷 一 彦（法 （兼・司会））

(図書館ホール) （図書館ホール） （図書館ホール）

Ⅳ バイオリンコンサート テーブルトーク 15：15～16：20
演奏：佐藤 一紀 「フランス文学と＜記憶＞」

15:10 ピアノコンサートビルマン 良弓光 竹野 弘晃（文３）プルースト 15:10～17:10
橋本 亜以子（同）ルソー 演奏：高塚 桂子～ 現代フランス映画事情③

司会：加藤 和孝（経） 山崎 弥生（同） モディアノ 担当： 留学生）16:40 P. （
司会：山上 浩嗣（社） 担当：オリビエ・ビルマンSamuel COAVOUX

（図書館ホール） （図書館ホール） （ ）Guillaume BOUSCAVEL 関学会館・風の間

(図書館ホール) 「フランス映画への誘い－Ⅴ 講演
ヌーヴェル・ヴァーグの

作家たち」16:50
講師：上田 和彦（法）～

(図書館ホール)18:20

（ ６月４日（月）～８日（金） ～ （オハラホール）カフェ L'espace français) 12:00 16:00
（食堂） フランス関連書籍の展示と販売（書籍部）生協：フランス風メニュー提供

２００７関西学院大学・フランス週間 LA SEMAINE DE LA FRANCE
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阪急「甲東園駅」下車 バスで５分 徒歩で１５分

フランス週間 ２００７

テーマ：フランスの今

期間：６月４日（月）～８日（金）

メイン会場：図書館ホール

（図書館ラウンジ奥の階段を下りる）

主催：言語教育研究センター

共催：文学部フランス文学・語学専修

協力：関学生協（書籍部・食堂部）
総部放送局

生協での購買・飲食、オハラホールの飲食物以外は全て無料です。

プログラムによっては、
詳しい内容を記載したビラ等が会場で配られます。



- 1 -

生協メニュー

期間中、生協の食堂「BIG PAPA」(学生会館新館）でフランス風メニューを提供します。

◆カフェテリア

・クスクス 350円

・ローストチキン フライドポテト添え 280円 →火・木のみ

・カツレツ(豚肉のコルドンブルー風) 340円 →月・水・金のみ

・リヨン風サラダ 260円

・焼きプリン 100円

・フランスパン 70円

◆定食

フランスの学食をイメージしたメニュー 各450円

・ローストチキン定食 (ローストチキン＋フライドポテト＋ミニリヨン風サラダ＋フラ

ンスパン)→月・水・金のみ

・豚肉のコルドンブルー風定食(カツレツ＋ライス＋ミニリヨン風サラダ) →火・木のみ

ローストチキンとカツレツに関しては、単品、定食という形で、日ごとに提供の方法を変

えます。

たくさんの食堂の利用をお待ちしています。


